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 ينمَمة المترجِمقدِّ

وتطبيقات هندسة التصنيع  بحوثالتطورات في "نا إلى اختيار هذا الكتاب ق  الحمد لله الذي وف  

 ؛إلى أعمال أخرى متميزة سبقت في هذا المجال الحيوي اضافي  إ ، ونسأله تعالى أن يكون عملً "الغذائي

والمهتمين في هذا المجال.  ،مجال التصنيع الغذائي، كما نأمل أن يكون ذا فائدة علمية للطلب والباحثين

بالمعلومات التي تجمع المعارف والممارسات الحالية  اغني   امعاصً  ال مصدرً ز هذا الكتاب أنه يمث  ما يمي  

تميزة التي تفيد الطالب بشكل يحتوي الكتاب على مجموعة من الموضوعات المو ،لتصنيع الأغذية

يشتمل هذا الكتاب على اثنين و ،والباحثين والمهتمين في مجال التصنيع الغذائي بشكل عام ،خاص

في و ،وابتكارات هندسة التصنيع الغذائي بحوثحيث يتناول الفصل الأول والثاني  ؛وثلثين فصلً 

التطورات في  :والتي منها ،الغذائية ةادل علوم وخصائص المالفصول من الثالث إلى السابع تم تناو  

لميات جزيئات لهوالريولوجية  التركيبيةم الغذائية والخصائص ظ  مة في الن  تقنيات النانو المستخد  

اشتملت على التطورات فقد لى السادس عشر إالفصول من الثامن أما  ،البروتينات الغذائية النانومترية

والتطورات  ،التطورات الحديثة في تقنيات التجفيف للأغذيةومنها  ،في تقنيات تصنيع الأغذية

الحساسية في الأغذية والتصنيع، في حين  باتومسب  والتحديات في العمليات الحرارية للعبوات المرنة 

 :ومنها ،ت الفصول من السابع عشر إلى الحادي والعشرين عمليات التصنيع الغذائي الجديدةن  تضم  

وهندسة بناء الأغذية لأجل التغذية  ،التقنيات غير الحرارية لزيادة فترة صلحية الفاكهة والخضروات

م في لى الخامس والعشرين النمذجة والتحك  إكما تناولت الفصول من الثاني والعشرين  ،والصحة

يمات عمليات وتصم ،والجودة والسلمة ،نمذجة عمليات التصنيع الغذائي :ومنها ،التصنيع الغذائي



 يْن مقدمة المترجِ  

 

 و

النمذجة والتحكم في سلمة وجودة  :حفظ الأغذية، والفصول من السادس والعشرين إلى الثلثين

ا يضً أو ،وفحص وتقييم السلمة ،لجودة الأغذية لاإتلفيةومنها تقنية التصوير الطيفي كأداة  ،الأغذية

وهما الواحد  ،نان الأخيرلالفصو ،وأثر الممارسات الجيدة ،م إدارة سلمة السلسلة الغذائيةظ  ن  

 تم التركيز فيهما على القضايا الراهنة والمستقبلية لهندسة التصنيع الغذائي. ،نون والثاني والثلثووالثلث

ْ لمجلِ  م بالشكر الجزيل، نتقد  اوأخيرً    قسم الهندسة الزراعية وكلية علوم الأغذية والزراعة  س 

لمركز الترجة في جامعة الملك سعود  ، والشكر موصولعلى مؤازرتنا بالموافقة على ترجة هذا الكتاب

 قنا لما يحبه ويرضاه.لتعاونهم المستمر وحسن المعاملة، والله نسأل أو يوف   ؛والعاملين فيه

 

 حوبانيعلي بن إبراهيم بوكر أ.د.  

  أبو بكر فكاك د. عادل
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نيْمَنبذة عن المترجِ  

 علي بن إبراهيم بوكر حوبانيدكتور/ الأستاذ ال

 .أستاذ بقسم الهندسة الزراعية، كلية الزراعة، جامعة الملك سعود، الرياض 

   والثانوي. ،والمتوسط ،الابتدائيى تعليمه من مواليد مدينة جيزان، وفيها تلق 

  حصللع عد درجة الالالوريوفي ا العلوا الزراعية، جامعة الملك سللعود عجامعة الرياض

 .ه 1401( عاا اسابق  
   ه1401عاا ، بقسم الهندسة الزراعية، كلية الزراعة، جامعة الملك سعود اعمع معيد. 
   زين وتصنيع المنتجات الزراعية ص تخحصع عد درجة الماجستير ا الهندسة الزراعية، تخص

 .ه1406عاا  ،من جامعة كرانفيلد، إنجلترا، الممللة المتحدة
   ص هندسة تصنيع أغذية، من جامعة حصع عد درجة الدكتوراه ا الهندسة الزراعية، تخص

 .ه1410عاا  ،كرانفيلد، إنجلترا، الممللة المتحدة
   ستاذ ساعد   اعمع أ سعود، ور   ام سة الزراعية بللية الزراعة، جامعة الملك  سم الهند إلى  ي  ق  بق

 .ه1422ثم إلى درجة أستاذ عاا  ،هل1417درجة أستاذ مشارك عاا 
   مع وكيل لمدة أربع سللنواتل ع يا للتروير واةودة  لدراسلللات العل اار   ،عمادة ا من  ااعت

 .ه3/3/1436وحتى نهاية  4/3/1432
  سنتينلعمادة ا وكيل  عمع شؤون الإدارية لمدة  سات العليا لل  ه4/3/1430من  ااعتاار   ،لدرا

 .ه3/3/1432وحتى نهاية 

 



  وترايقات هندسة التصنيع الغذائي بحوثالترورات ا  ح

  اار   ،لمركز الترجمة بجامعة الملك سللعود لمدة سللنتين وكيل  عمع إلى  ه7/5/1429من  ااعت

 .ه6/5/1430

   هل.1419إلى  1415لقسم الهندسة الزراعية خلل الفترة من عاا  اعمع رئيس 

   شار   م  ترج صنيع الغذائي هي:  ك  و سة الت صنيع "ا ترجمة ثلثة كتب ا مجال هند سة ت هند

 ،"الدليع العملي لهندسة الأغذية"و ،"العمليات المتلاملة ا التصنيع الغذائي"و  ،"الأغذية

 صادرة عن إدارة النشر العلمي والمرابع بجامعة الملك سعود.

  صلة ا مجال هندسلة التصلنيع  مجلت علمية متخصل  منشلورة ا اعلمي   ابحث   25له أكثر من

 .ماجستير لةرسا 15عدد والمشاركة ا ةان المناقشة ل عد الإشرافبالإضافة إلى  ،الغذائي

 .تقييم مشاريع بحثية بتمويع من مدينة الملك عاد العزيز للعلوا والتقنية 

  علوا الحياة عاةمعية السللعودية مة للنشرلل لدمج مجلة المقد   صا مجال التخصلل  تحليم الاحوث

 لعلوا الحياة(.

 يرلندا.ألل  دبلنلل مة للنشر لدمج مجلة هندسة الأغذية المقد   صا مجال التخص   تحليم الاحوث 

 .تحليم اللتب المترجمة لدمج مركز الترجمة بجامعة الملك سعود 

 إلى  الترقيةنتاج العلمي لاعض أعضللاه هي ة التدريفي ا جامعات سللعودية لغرض فحص الإ

 درجة أستاذ وأستاذ مشارك.

 

عادل أبو بكر فكاكالدكتور/   

  سترالياأ –حصع عد تعليمه الثانوي واةامعي ا مدينة ملاورن. 

 كلية  –من قسم الهندسة الليميائية ا مسار التصنيع الحيوي والاي ي  هحصع عد درجة الدكتورا

 . 2011عاا  ،سترالياأ –جامعة موناش، ملاورن  –الهندسة 

   جامعة موناش،  –كلية الهندسة  –ج ا وظائف هي ة التدريفي بقسم الهندسة الليميائية تدر

 .سترالياأ –ملاورن 

  غذية والزراعة، جامعة كلية علوا الأ –ستاذ مساعد بقسم الهندسة الزراعية أيعمع ا وظيفة

 .الملك سعود

 الصناعات الأولية ا سلرنة بروناي  مستشار لوزارة :منها ،عمع ا عدة وظائف استشارية

Ministry of Primary Industries. 



 ط يْن ناذة عن المترجِم   

 الاحثي للرسي تصنيع التقنيات الحيوية ا قسم  قمنها: مدير الفري ،شغع عدة مناصب بحثية

 .الهندسة الليميائية، جامعة موناش

   للبتلارات ا صناعة  سة الأستراليةلة من المؤس  ك ا تنفيذ العديد من المشاريع الاحثية الممو  شار

 .Australian Dairy Innovationلاان الأ

 منها:  ،عمع ا عدة وظائف بحثية 

 نيوزلاندا ا وكلندأ وجامعة ،فونتيرا شركة مع الأغذية والألاان تصنيع أول ا باحث. 

 مع شركة ومشتقاتها، والعصائر والخضروات الفواكه تصنيع ا باحث Ancient Distributors 

Pty. Ltd . 

 مع شركة والخضروات، الفواكه وتوزيع وتبريد ا عمليات نقع وتخزين باحث CPTS & 

Costa’s Pty Ltd . 

 لى إمنها: منحة ابتعاث لمدة عاا  ،سترالية والنيوزلنديةحصع عد عدة منح من الحلومة الأ

   .لتحليع الايانات الاحثية  Chemometricsلدراسة نظاا  ؛ا باريفي INAPG فرنسا، جامعة 

  يشرف عد عدد من طلب الدراسات العليا ا مجالات التصنيع الحيوي والتقنيات الغذائية

  .والزراعية الحديثة

   مة معظمها ضمن تصنيف قاعدة قاا بنشر العديد من الأبحاث العلمية ا مجلت علمية محل

 .  Web of Scienceبيانات 

   كثير من المؤتمرات العلمية الدولية ا مجالات هندسة التصنيع الحيوي والاي ي ك اشار. 

  الإنجليزية.شارك ا ترجمة بعض اللتب العلمية المنشورة باللغة 
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 تمهيد 
Preface 

ِّدولي ِّيقد ِّ ِّمنظورًا ِّالكتاب ِّهذا ِّم ِّوصلت  ِّلما ِِّّا ِّبحوث  ِّاليوم ِّالغذائيِِّّإليه ِّالتصنيع هندسة

ِّيتضم ِِّّ،وعملياتِّالابتكار ِّالحاديِّعشرِّوهو ِّالدولي ِّفيِّالمؤتمر ِّمختارة للهندسةِّنِّمساهماتِّرئيسة

هوICEF11ِِّّكانِّموضوعِّوِّ،2011مايو26ِِّّ-22دِّفيِّأثينا،ِّاليونان،ِّق ِّ(،ِّالذيِّع ICEF11ِّوالغذاءِّ)

ِّال" ِّتصنيعِّالغذائيِّهندسة ِّلعلومِّوهندسةِّكماِّيناقشِِّّ،"فيِّعالمِّمتغيّ  ِّالتيِّيمكنِّبها ِّالكيفية مسألة

ِّأنِّتس ِّالسكانِّه ِّاالأغذية ِّيتزايدِّفيهِّعدد ِّفيِّعالم ِّفيِّظلِّوتعق ِّمِّفيِّحلِّالمشاكلِّالحيوية قيودِّالده،

ِّلمواردِّالمحدودةِّمنِّالموادِّالخامِّوالبيئة.ِّلشديدةِّال

ِِّّالفصول ِّبحوثِّذانِّيعرضانِّموضوعالل ِِّّ،2ِّو1ِّالفصلانِِّّذلكِّفيِّبماِّالكتاب،ِّهذاِّمن32ِّال

ِّعلومِّوهيِّللمؤتمر،ِّالرئيسةِّللمواضيعِّاوفقًِِّّتجميعهاِّتمِّ؛وابتكاراتِّهندسةِّالتصنيعِّالغذائيِّالحديثة

ِّالفصول)ِّتقنيةِّعملياتِّالتصنيعِّالغذائيِّالتطوراتِّفيِّ،(7-3ِّالفصول)ِّوخصائصهاِّالغذائيةِّالمواد

ِّالحديثةِّالعملياتِّ،(8-16 ِّ)ِّالغذائية ِّالغذائيةِّالعملياتِّومراقبةِّنمذجةِّ،(21-17الفصول

ِّالحاليةِّوالقضاياِّ،(30-26ِّالفصول)ِّوجودتهاِّالأغذيةِّسلامةِّومراقبةِّنمذجةِّ،(25-22ِّالفصول)

ِّ(.32و31ِِّّالفصلان)ِّوالمستقبلية

خروجِِّّيكنِّلمِّوخبراتهمِّجهودهمِّبدونفِّ؛إسهاماتهمِّعلىِّفينالمؤل ِِّّيشكرواِّأنِّرونالمحر ِِّّد ِّو ِّوي ِّ

ِّالذيِّسارافاكوس،.ِّدِّجورجِّالفخريِّللأستاذِّامتنانناِّعنِّعربن ِِّّأنِّاأيضًِِّّد ِّو ِّون ِِّّ،اممكنًِِّّالكتابِّهذا

ِّلمؤتمرِّالدوليِّالحاديِّعشرِّللهندسةِّوالغذاء.لِّالناجحِّالتنظيمِّعنِّالمسؤولِّالفريقِّجهودِّهووج ِِّّألهم



 ل التصنيعِّالغذائيراتِّفيِّبحوثِّوتطبيقاتِّهندسةِّالتطو ِّ

 

ِّ

 اليونانِّأثينا،ِِِِِِِّّّّّّّيانويوتسِّستافروس

 اليونانِّأثينا،ِِِِِِِِّّّّّّّّتاوكيشِّبيتروس

 اليونانِّأثينا،ِِِِِِِّّّّّّّسوفوروس.ِّجِّنيكولاوس

ِّاليونانِّأثينا،ِِِِِِِّّّّّّّكاراثانوسِّتيِّفايوس
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